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Comunu de
Donori

CONILLU A SUCHITU

ITATOTU SERBIT:

- unu conillu de 1,2 — 1,6 chilus
- binu biancu

- ollu ermanu de Partiolla

- perdusémini

- allu

- sali

- tapara

- olia

COMENTI SI FAIT:

Tocat a segai a tancheddus su conillu e a ddu ponni in una casserola bascia, paris cun s’ollu ermanu,
su perdusemini, allu e sali. Duncas si fait sufirgi custa cassola de cunillu a fogu lébiu po una ora e
candu est a mesu cotura, tocat a ddu arrusciai cun su binu biancu. Unu cuartu de ora prus o mancu
de s’acabu de sa cotura, tocat a aciungi s’olia e sa tapara. Est de importu mannu chi custus duus
ingredientis no fetzant sa cotura intrea.



